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Chenin / Semillon / Viognier

Notas de Degustacgao

Um vinho suave e delicado, de cor amarelo-esverdeada,
com aromas que lembram damasco branco, péssego, ervas
frescas e algumas notas citricas, como limao e toranja.

Em alguns casos costuma aparecer um fondeu de frutas
secas, principalmente améndoas.

Textura cremosa, corpo médio e presenga adocicada. Na
taca a lagrima é densa, marcando o teor agucarado e
concentragdo do vinho. Ideal para usar como aperitivo ou
para acompanhar petiscos.

FICHA TECNICA

Composicao Varietal: Chenin, Semillon, Viognier.
Teor Alcodlico: 11,5%

Temperatura de Servigo: 12 e 14°C

Garrafa: 750 cc

Tempo de Envelhecimento: 2 anos

Origem: Lujan de Cuyo, 873 m acima do nivel do mar
Idade do Vinhedo: 12 anos

Solo: Franco-arenoso

Sistema de Irrigagdo: Gotejamento

Método de Colheita: Manual

Maturagao das Uvas: Meados de Fevereiro.
Rendimento: 12.000 kg/ha

Acidez: 5,05 g/I

Teor de Agucares: 80 g/l

Envelhecimento:

As uvas sdo colhidas durante a noite para preservar 0s seus
aromas e prensadas pneumaticamente. O sumo é transferido
para um tanque de ago inoxidavel para desengace estatico a
frio (8 °C). Apds 24 horas, 0 sumo € extraido, o mais limpido
possivel, e é realizada a inoculagdao com leveduras
selecionadas. A fermentagao alcodlica ocorre a uma
temperatura controlada entre 13 °C e 15 °C. N&o € realizada
fermentagdo maloldtica.
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